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2011 - Pradikatswein - trocken
aus okologisch erzeugten Trauben

Weingut
In der HofloRnitz wird seit 1401 Wein angebaut

----- und gekeltert. Jahrhundertelang befand sich das
Weingut in kurfurstlich sachsischem Besitz, heute
ist das Gut der einzige zertifizierte kontrolliert-ko-
logisch wirtschaftende Weinbaubetrieb Sachsens
mit rund 8,5 ha Anbauflache.

Lage / Boden

Radebeuler Goldener Wagen / Syenitgestein,
stellenweise mit Schwemmsanden

Charakteristik

Eine raffinierte Versuchung, welche mit einem
exotischen Bouquet aus Kokos, Vanille und Ananas
Uberrascht. Im Mund entwickelt sich ein feiner
leicht cremiger Schmelz und die duRerst dezente
Holznote gibt dieser Raritat, aus dkologisch er
zeugten Trauben, einen tollen Rahmen, sie verleiht
ihm Substanz und Charme. Ein Wein perfekt zu

Kalbsfleisch. - w sk

Alkohol: 12,5 % %t—!HoﬂéfSnitz
f Weinkultur seit 1401

Restzucker: 6,4 g/l S

Saure: 6,0 g/l
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